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LE RESEAU FRANCAIS

DES INSTITUTS TECHNIQUES

DE L'AGRO-ALIMENTAIRE

MICROBIOLOGIE . NUTRITION . SENSORIEL . ENVIRONNEMENT

&

COMMENT ASSURER LA QUALITE SANITAIRE DE MON PRODUIT SANS ALTERER SA QUALITE NUTRITIONNELLE ?
COMMENT DEVELOPPER MON PRODUIT AVEC DES OBJECTIFS NUTRITIONNELS DEFINIS ?

COMMENT S'/ASSURER QUE MON PRODUIT PLAIRA AU CONSOMMATEUR ?

COMMENT REDUIRE MES CONSOMMATIONS D'EAU ET D'ENERGIE LORS DE LA PRODUCTION ?

CES QUESTIONS SE POSENT LORS DU DEVELOPPEMENT D'UN ALIMENT EN ENTREPRISE.

A travers ce MOOC de quatre semaines, illustré d’exemples concrets, ’ACTIA, le Réseau francais

des Instituts techniques de I’agro-alimentaire, vous propose d’appréhender les qualités microbiologique,
nutritionnelle, sensorielle et environnementale d’un aliment et la maniére dont elles interagissent.

Un MOOC est une formation en ligne, gratuite et ouverte a tous. En seulement une heure par semaine,
complétez vos connaissances sur des sujets fondamentaux de [’agro-alimentaire

afin de vous ouvrir a de nouvelles perspectives.

Ce MOOC gratuit et interactif vous permettra d’échanger avec les autres participants au travers de son forum.

La réussite de cette formation sera validée par une attestation.
Vous étes en entreprise, enseignant, étudiant, ou vous souhaitez formaliser un projet professionnel,
alors rejoignez-nous sur le MOOC « Qualité des aliments » de ’ACTIA.

VOUS ETES PRETS ?

RENDEZ-VOUS SUR MOOC.ACTIA-ASSO.EU POUR VOUS INSCRIRE.
DEBUT DES COURS LE 16 AVRIL 2018

ACTIA MARS 2018

Ce MOOC est I’'aboutissement
d’un travail collaboratif entre les
experts des trente-deux Centres
du Réseau Actia, ainsi que

de certains de ses partenaires :
AgroParisTech, Ensaia,
ENILV-CFPPA Aurillac et IPC.

Ce Mooc a été réalisé avec le
soutien financier du ministére de
I’Agriculture et de I’Alimentation
ainsi que le soutien technique

de la FAO, ’organisation des
Nations unies pour I’Alimentation
et ’Agriculture.



