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Toxicité et Sécurité alimentaire
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Chapitre 1: sécurité alimentaire et Toxicologie
» La séecurité alimentaire
»  L'insécurité alimentaire
»  La Toxicologie
Chapitre 2: Les intoxications alimentaire
» contamination biologique des aliments
» La contamination chimique des aliments

» La contamination physique des aliments



Chapitre 3: Les additifs alimentaires
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les colorants

les conservateurs

les anti-oxygenes

les agents de texture

les acidifiants, les aromes, les exhausteurs de gott et les édulcorants.

Relation additif alimentaires et santé

Chapitre 4: Les méthodes d’études en toxicologie alimentaire
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