
 

االثانيللسواس ي  الاسحوةاكيةمحاانا  الورة  النهائي لا برنامجال

Promotion Date Matière 
Nombre 

d’étudiants 
Lieu Horaire Enseignants surveillants 

L1 

Mercredi 25/06/2025 Biochimie métabolique 60 A1NB 09h00-10h30 Kezzih ; Bouhanna ; Moumen 

Mercredi 25/06/2025 Parasitologie 95 A1NB 12h30-14h00 
Merazka ; Yagoubi ; Zerizer ; 

Bouchedja ; Derouiche 

Samedi 28/06/2025 Biologie animale 95 A1NB 09h00-10h30 
Yedjedd ; Bencharif ; Benkadri ;  

Maougal ; Touati 

Samedi 28/06/2025 Chimie 2 80 A1NB 12h30-14h00 
Karoune ; Siar ; Bachtarzi ; 

Mahroug 

Dimanche 29/06/2025 Génétique 100 A1NB 09h00-10h30 
Fetouhi ; Boullouf ; Brahimi ; 

Rachedi ; Bousselma 

Dimanche 29/06/2025 Statistiques 40 A1NB 12h30-14h00 Hayoun ; Zoubiri ; Dib 

 

L2 

Mercredi 25/06/2025 Chimie analytique 55 A1NB 10h45-12h15 Kezzih ; Bouhanna ; Moumen 

Mercredi 25/06/2025 Physiologie de la nutrition 40 A1NB 14h15-15h45 Zerizer ; Bouchedja ; Derouiche 

Samedi 28/06/2025 Toxicologie alimentaire 34 A1NB 10h45-12h15 Yedjedd ; Bencharif ; Touati 

Samedi 28/06/2025 Physiologie Végétale 44 A1NB 14h15-15h45 Siar ; Bachtarzi ; Mahroug 

Dimanche 29/06/2025 Technique de conservation des aliments 58 A1NB 10h45-12h15 Fetouhi ; Bousselma ; Brahimi 

 

M1BTA 

Mercredi 25/06/2025 Bio-procédés et techniques de fermentation 19 A1 AB 09h00-10h30 / 

Mercredi 25/06/2025 Anglais 19 A1 AB 11h30-13h00 / 

Samedi 28/06/2025 Sécurité sanitaire des aliments 19 A1 AB 09h00-10h30 / 



 

Samedi 28/06/2025 Molécules à intérêt fonctionnel 19 A1 AB 11h30-13h00 / 

Dimanche 29/06/2025 Bio-informatique 19 A1 AB 09h00-10h30 / 

Dimanche 29/06/2025 Protéomique 19 A1 AB 11h30-13h00 / 

 

M1Gesqual 

Mercredi 25/06/2025 
Impacts des traitements technologiques sur la 

qualité des aliments (IMPTEQ) 
1 A1 AB 09h00-10h30 / 

Mercredi 25/06/2025 Notions générales du GIA (NOGGIA) 1 A1 AB 11h30-13h00 / 

Dimanche 29/06/2025 
Microbiologie alimentaire et biotechnologies 

(MIALIB) 
1 A1 AB 09h00-10h30 / 

 

M1IMAA 

Mercredi 25/06/2025 Marketing en agroalimentaire 1 A1 AB 09h00-10h30 / 

Mercredi 25/06/2025 Protection des Innovation 1 A1 AB 11h30-13h00 / 

Dimanche 29/06/2025 Techniques d’analyses en agro-alimentaire 1 A1 AB 09h00-10h30 / 

 

M1TTLD 

Mercredi 25/06/2025 Equipement industriel de base en industrie laitière 1 A1 AB 09h00-10h30 / 

Mercredi 25/06/2025 Propriétés fonctionnelles des composants du lait 3 A1 AB 11h30-13h00 / 

Samedi 28/06/2025 Législation 3 A1 AB 09h00-10h30 / 

Samedi 28/06/2025 
Génie des procédés appliqué à la transformation 

laitière 
2 A1 AB 11h30-13h00 / 

Dimanche 29/06/2025 
Méthodes d’évaluation sensorielle des produits 

laitiers 
1 A1 AB 09h00-10h30 / 

Dimanche 29/06/2025 Statistiques appliquées 2 A1 AB 11h30-13h00 / 

 

 

 



 

M1VSIADS 

Mercredi 25/06/2025 Gestion de l’excédent de production 2 A1 AB 09h00-10h30 / 

Mercredi 25/06/2025 Microbiologie des sous-produits agro-alimentaires 2 A1 AB 11h30-13h00 / 

Samedi 28/06/2025 Législation 2 A1 AB 09h00-10h30 / 

Samedi 28/06/2025 Biostatistique 2 A1 AB 11h30-13h00 / 

Dimanche 29/06/2025 Valorisation de sous-produits d’origine animale 2 A1 AB 09h00-10h30 / 

Dimanche 29/06/2025 Valorisation de sous-produits d’origine végétale 2 A1 AB 11h30-13h00 / 

 
A : amphi ; NB : Nouveau bloc ; AB : ancien bloc ; L1 : première année Licence ; L2 : deuxième année Licence ; Gesqual : gestion de la qualité des aliments ; TTLD : technologie de transformation 

du lait et dérivés ; BTA : biotechnologie alimentaire ; VSIADS : valorisation des sous-produits de l’industrie agro-alimentaire et développement des start-up. 


