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Département de Biotechnologie alimentaire

MASTER Valorisation des sous-produits de I’industrie agroalimentaire et développement des start-ups
M2 Semestre 3 — Année universitaire 2025 / 2026

Salle 03 - Bloc Pédagogique 1

Jours 8h30 10h00 10h00 - 11h30 13h00 - 14h30 14h30 — 16h00
Samedi
Economie des sous-produits
Brevetage et démarches Toxicité et impact sur
Dimanche (Dr. Betina S.) méthodologiques de I’environnement
Amphi 3AB valorisation (Dr. El Hadef EI Okki M.)

(Dr. Mouzai A.)

Economie des sous-

. , Formulation et Composés d’intérét,
produits et démarches . s .
. , . emballage des produits propriétés, extraction et
Lundi méthodologiques de . . e
valorisation alimentaires purifications
. Mme Kadri F. Dr. Ydj )
(Dr. Mouzai A.) (Mme Kadri F) ( djedd S.)
Formulation et emballage Toxicité et impact sur
Mardi TP TP des produits alimentaires I’environnement
(Kadri F.) (Dr.El Hadef EI Okki M.)
Composés d’intérét,
. Entreuprenariat propriétés, extraction et
Mercredi e .
(Dr.Moumen C.) purifications

(Dr. Ydjedd S.)

Jeudi Sorties




