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Département de Biotechnologie alimentaire

MASTER Biotechnologie alimentaire

M2 Semestre 3 — Année universitaire 2025/ 2026
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TP / Atelier

Salle 05 - Bloc Pédagogique 1
Jours 8h30 10h00 10h00 - 11h30 13h00 - 14h30 14h30 - 16h00
. Deonthologle [en Anglais [en ligne]
Samedi ligne] (Dr. Elmachta L.)
(Pr. Bencharif M.) ' '
. I__%revtage de.s Anglais [Amphi 3 AB] Biotechnologie appliquée au lait
Dimanche biotechnologie (Dr. Elmachta L) (Dr. Adoui F.)
(Dr. Betina S.) ' ' ' '
. Recyclgg.e e.t bio- Blotechnolog|e. appliquee au TD Brevtage des biotechnologie
Lundi remediation lait (Dr. Betina S.)
(Dr. Maougal R. T.) (Dr. Adoui F.) ' '
Biotechnologie appliquée a la Biotechnologie appliquée a la
. Déonthologie [Amphi 3 AB] viande et aux produits carnés viande et aux produits carnés
Mardi . . i
(Pr. Bencharif M.) enzymatique enzymatique
(Dr. Boudechicha H.) (Dr. Boudechicha H.)
Biotechnologie . . L . . .
_ appliquée aux Blotechnolog_le appliquée Blotechnolo,gu,e appliquée aux Recyclage et bio-remédiation
Mercredi . . aux animaux végetaux
microorganismes (Dr. Aggoun M) (Dr. Bouguerra A.) (Dr. Maougal R. T.)
(Pr. Boughachiche F.) 499 ' ' g '
Jeudi TP / Atelier




