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MASTER Valorisation des sous-produits de l’industrie agroalimentaire et développement des start-ups 

M1 Semestre 1 – Année universitaire 2025 / 2026 

Salle 02 - Bloc Pédagogique 1 

 

Jours 8h30 10h00 10h00 – 11h30 

 

13h00 – 14h30 14h30 – 16h00 

Samedi  
Communication 

(Dr. Hassani L.) 
 

Dimanche 
Microorganismes d’intérêt 

industriel et bio-ingénierie 

(Dr. Ait-kaki A.) 

Transformation des produits 

d’origine animale  

(Dr. Bader R.) 

TP/TD TP/TD 

Lundi 

Sécurité sanitaire des 

aliments 

(Dr. Zoubiri L.) 

Transformation des produits 

d’origine animale 

(Dr. Hafid K.) Amphi 03 AB 

Transformation des 

produits d’origine végétale 

(Dr. Kahal F.) 

 

Mardi 

Microorganisme d’intérêt 

industriel et bio-ingénierie 

(Dr. Ait-kaki A.) 

Technique d’analyse et de 

contrôle de la qualité des 

aliments 

(Pr. Chaalal M.) 

Anglais 

(Dr. Lamri I.) 

A1 AB 

 

 

 

Mercredi 

Transformation des produits 

d’origine végétale 

(Dr. Kahal L.) 

Technique d’analyse et de 

contrôle de la qualité des 

aliments 

(Pr. Chaalal M.) 

Logiciel libre et open 

sources 

(Dr. Guidoum N.) A2NB 

Transformation des 

produits d’origine 

animale  

(Dr. Hafid K.) 

Jeudi TP/TD TP/TD TP/TD 


