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Département de Technologie alimentaire

MASTER Technologie de transformation du lait et dérivés

M2 Semestre 3 — Année universitaire 2025/ 2026

g';‘ige 8h30-10h 10h-11h30 13h00-14h30 14h30-16h00
. Technologie des laits de
DIMANCHE Tec?g:';gefy‘:ﬁ?af?:;‘ges consommation
(Dr. Siar E.H.)
Technologie des produits Technologie des produits
laitiers fermentés et desserts laitiers fermentés et
LUNDI ) ,
lactés desserts lactés
(Pr. Boughellout H.) (Pr. Boughellout H.)
L. , . Produits laitiers de terroir Technologie des laits de
Automa}tlsatlon_ et r_eg\ulatlon en algérien consommation
MARDI industrie laitiére Pr. Aissaoui Zitoun O.
(Dr. Siar E.H.)
Entrepreneuriat Labellisation des produits laitiers Produits laitiers de terroir
MERCREDI (Dr. Moumen C.E) : concept et procédure algérien
S4AB (Dr. Saoudi Z.) (Pr. Aissaoui Zitoun O.)
JEUDI Technologie des fromages

(Dr. Benyahia F.A.)




