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Emploi du temps - promotion M1 TTCD- Semestre 1- A partir du 23-09-2023- sale 01 ancien bloc pédagogique

8h 30- 10h 10h-11h30min 13h-14h30min 14h30min-16h
Samedi /TP. Biochimie et /TP. Physiologie des
propriétés fonctionnelles plantes céréaliéres
des composants céréaliers Dr. Kehal F. TP TP
Dr. Saadi S./ Dr. Falek W
Dimanche Cours/ Physiologie des Cours/Amélioration génétique TP/Biochimie et propriétés TP
plantes céréaliéres appliquée aux céréales fonctionnelles des composants
Dr. Kehal F. Dr. Benamara M. céréaliers
Dr. Saadi S./ Dr. Falek W.
Lundi TD/Bases du génie des TP/ Rhéologie des aliments @ | Cours/Amélioration genétique Cours/Communication
procédés Pr. Benatallah L 4 appliquée aux céréales
Dr. Harkati A. 5_5 Dr. Benamara M
Mardi Cours /Bases du génie des | Cours/ Rhéologie des aliments TP/Physiologie des plantes TP/Amélioration génétique
procédés Pr. Benatallah L. céréaliéres appliquée aux céréales
Dr. Harkati A. Dr. Kehal F. Dr. Benamara M.
Mercredi TD/Bases du génie des TP/Biochimie et propriétés Cours/Biochimie et propriétés
procédés fonctionnelles des composants fonctionnelles des composants
Dr. Harkati A. céréaliers ceréaliers
Dr. Saadi S./ Dr. Falek W. Dr. Saadi S./ Dr. Falek W
Jeudi Cours/Bases du génie des Cours/Filiére céréaliére TP TP
procédés Pr. Benatallah L.
Dr. Harkati A.




