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Institute of Nutrition, Food and Agri-Food Technologies

Département de Technologie alimentaire

LICENCE Sciences alimentaires

2¢Me année — Année universitaire 2025 / 2026

Amphi 02 — Bloc Pédagogique 2

Jours 8h30 — 10h00 10h00-11h30 13h00-14h30 14h30-16h00
. . Mat|§res preml_eres de_s Biochimie alimentaire Microbiologie alimentaire
Dimanche | industries agroalimentaires (Dr. Bahchachi N.) (Pr. Boughachiche F.)
(Dr. Houamel S.) ' ' - =049 '
Transformation des
i matiéres premieres et Physiologie animale
L TD/TP TD/TP . . .
undi élaboration des aliments (Dr. Aggoun M.)
(Dr. Chemache L.)
Meéthodes d'analyse dans les Meéthodes d'analyse dans les
Mardi mdustrl_es ag_roall_ment_alres mdustrles_ agroallrr_lentalres TD/TP TD/TP
(Partie Microbiologie) (Partie Sensorielle)
(Pr. Zerizer H.) (Mme Bouldjadj I.)
Transformation des
. Physiologie animale matiéres premieres et
. . TD/TP TD/TP
Mercredi (Dr. Aggoun M.) élaboration des aliments
(Dr. Chemache L.)
Jeudi Microbiologie alimentaire Biochimie alimentaire

(Pr. Boughachiche F.)

(Dr. Bahchachi N.)




