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Emploi du temps  

Promotion Master 2 Technologies Alimentaires – Semestre 1 

Amphi 2 ancien bloc 

Jours  8h 30- 10h 15 10h15-    12h 

P
au

se
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éj
eu

n
é

 

13h-14h 45min  14h 45min- 16h 30min 

Dimanche  

 
TP Génie  
Microbiologique  Mme 

Bahri) SG1 Labo 4 

 

TP Génie  Microbiologique  

Mme Bahri) SG2 Labo 4 

 
Génie enzymatique 

 (M  Merazka)  

Equipement industriel de 

base (M Kezih) 
 TP  Génie des procédés 

(Mme Baali) SG2 Labo 3  

 

TP Génie des procédés 

(Mme Baali) SG1 Labo 3 

 

Lundi 

 

Bio-statistique 

 (Mme Oulamara) 

 

Bases du génie des procédés 

(Mme   Harkati) 

TP Génie  Microbiologique  

Mme  Rachedi) SG3 Labo 4 
 

TP Génie  
Microbiologique  Mme  

Rachedi) SG4 Labo 4 
 

TP  Génie des procédés 

(Mme  Bendia) SG4 Labo 3  

 

TP Génie des procédés 

(Mme Bendia) SG3 Labo 

3 
 

Mardi  

 

1 er novembre  

Institut de la Nutrition, de l’Alimentation  
et des Technologies Agro-Alimentaires 

1جامعة الإخوة منتوري قسنطينة   

 معهد التغذية، التغذي و التكنولوجيات 
 الفلاحية الغذائية

 الجمـــهورية الجـزائـريـة الديمـوقـراطيـة الشـــعبية
République Algérienne Démocratique et Populaire  

 وزارة التعلــــــيم العـــالي و البحـــــث العلــــــمي
Ministère de l’Enseignement Supérieur et de la Recherche Scientifique 



 

 

Mercredi 

 
Génie Microbiologique 
(Mme Rachedi/Mme 

Bahri) 

Génie enzymatique 

(M  Merazka) 

TD  Bases du génie des 

procédés (M kaabouche) 

 G2 Salle 5 

 

TD  Bases du génie des 

procédés (M kaabouche) 

 G1 Salle 5 

 

TD Génie enzymatique 

(Mme Boudechicha) G1 

 

 

Jeudi 

 
TP Génie enzymatique 

(Mme Hafid)SG1 /Labo 1 

TP Génie enzymatique 

(Mme Hafid) SG3/Labo 1 Bases du génie des procédés 

 ( M kaabouche) 
 

TP Génie enzymatique 

(Mr Chaalal) SG2/labo5 

TP Génie enzymatique 

(Mr Chaalal) SG4/Labo5 


