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Département de Technologie Alimentaire Master Technologies Alimentaires

Emploi du temps

Promotion Master 2 Technologies Alimentaires — Semestre 1
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Jours 8h 30- 10h 15

10h15- 12h

Dimanche

TP Génie
Microbiologiqgue Mme
Bahri) SG1 Labo 4

TP Génie Microbiologique
Mme Bahri) SG2 Labo 4

TP Génie des procédés
(Mme Baali) SG2 Labo 3

TP Génie des procédés
(Mme Baali) SG1 Labo 3

Lundi

Mardi

Bio-statistique
(Mme Oulamara)

Bases du génie des procédés
(Mme Harkati)

Pause déjeuné

13h-14h 45min

14h 45min- 16h 30min

Génie enzymatique
(M Merazka)

Equipement industriel de
base (M Kezih)

TP Génie Microbiologique
Mme Rachedi) SG3 Labo 4

TP Génie
Microbiologique Mme
Rachedi) SG4 Labo 4

TP Génie des procédés

(Mme Bendia) SG4 Labo 3

TP Génie des procédés
(Mme Bendia) SG3 Labo
3




Mercredi

Génie Microbiologique
(Mme Rachedi/Mme
Bahri)

Génie enzymatique
(M Merazka)

TD Bases du génie des
procédés (M kaabouche)
G2 Salle 5

TD Bases du génie des
procédés (M kaabouche)
Gl Salle 5

Jeudi

TP Génie enzymatique
(Mme Hafid)SG1 /Labo 1

TP Génie enzymatique
(Mme Hafid) SG3/Labo 1

TD Génie enzymatique
(Mme Boudechicha) G1

TP Génie enzymatique
(Mr Chaalal) SG2/labo5

TP Génie enzymatique
(Mr Chaalal) SG4/Labo5

Bases du génie des procédés
( M kaabouche)




