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Master professionnalisant -Technologie de la transformation des céréales et dérivés

Emploi du temps - promotion M1 Technologie TCD- Semestre 1
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8h 30- 10h 30min 10h30-12h30min 13h-15h 15 h-17h
Dimanche Cours /TP
. . e . Biochimie et propriétés
Physiologie des plantes céréaligres | Amelioration g‘zgfé;ﬂ:: appliquée aux fonctionnelles des P
Dr. Kehal F. Dr. Benamara M. composants céréaliers
Dr Adoui F./Dr. Saadi S./
Dr. Falek W
Lundi Cours/TP Cours/TP Filiere céréaliére
Bases du génie des procédés Rhéologie des aliments o Pr. Benbelkacem A. Communication
Dr. Harkati A. Pr. Benatallah L. n
2 S - -
- . . . . Cours/TP Physiologie
L Bases du genie des procédés Rhéologie des aliments © ,y, _\g
. O | des plantes céréaliéres TP
Dr. Harkati A. Pr. Benatallah L.
Dr. Kehal F.
Mercredi Cours/TP Bases du genie des Cours /TP Amélioration génétique Filiere céréaliére
procédés appliquée aux céréales Pr. Benbelkacem A.
Dr. Harkati A. Dr. Benamara M
Jeudi Biochimie et propriétés
fonctionnelles des composants . . .
Rhéologie des aliments
céréaliers J TP TP

Dr Adoui F./Dr. Saadi S./ Dr. Falek
W.

Pr. Benatallah L.
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